3 rzeczy, z ktorymi musza sie pogodzic
milosnicy bialego wina

Czy zdarzylo Ci sie kiedys by¢ jedyna osoba, ktora siegnela po kieliszek bialego wina,
podczas gdy inni rozplywali sie nad smakiem i tekstura czerwieni? Czules sie jak narciarz w
grupie snowboardzistow?

Bycie entuzjasta bialego wina to nic ztego, wrecz przeciwnie - to powdd do dumy. Zreszta, mitos¢ do
wina to ogélnie piekna sprawa. Jednak bywaja takie momenty, ze przyznanie sie do swoich
preferencji moze byc¢ ryzykowne, szczegdlnie gdy otoczony jestes fanami wina czerwonego.
Przekonani o wyzszosci wina czerwonego nad bialym moga robi¢ delikatne aluzje. Ale chyba nie
pozwolisz, aby czyjas opinia staneta na drodze do Twojego szczescia?

Oto 3 najczesciej powtarzane mity, z ktorymi mierza sie mitosnicy wina biatego. Mozesz z nimi
polemizowac lub usmiechnaé sie pod nosem, biorac kolejny lyk wina, ktére sprawia Ci tyle
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przyjemnosci.
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Niektdrzy uwazaja, ze wino czerwone jest lepszej jakosci niz biate (fot. depositphotos).[/caption]

1. Biale wino jest tansze, wiec masz slaby gust

I jak tu sie nie zdenerwowac? To jeden z ulubionych argumentéw mito$nikéw czerwonego wina, cho¢
btedny. Pewnie zauwazyli, ze sporo win biatych kosztuje mniej i zaktadaja od razu, ze w zwiazku z
tym jest gorszej jakosci... Wiaze sie to z niczym innym, jak z brakiem wiedzy. Podajemy Ci prawdziwe
argumenty, ktore szybko zgasza oceniajgce zapedy. Po pierwsze, postep technologii sprawil, ze
produkcja biatego wina stata sie bardziej optacalna. Dzieki wysokiej klasy sprzetom wytwarzanie win
biatych jest tatwiejsze i szybsze niz kiedykolwiek wczesniej. Ba! Co wiecej, pod wieloma wzgledami
technologia win biatych znacznie wyprzedza wina czerwone. Tak, tak! Wyobrazasz sobie mine
oponentoéw, gdy to ustysza? [caption id="attachment 7423" align="aligncenter" width="800"]
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To, ze wino biale jest na ogot tansze, nie swiadczy o gorszej jakosci (fot. depositphotos).[/caption]

To jednak nie wszystko. Jest przeciez jeszcze po drugie ;-) Wiekszo$¢ bialych win nie wymaga
dodatkowego czasu w piwnicy na dojrzewanie, ani tez nie wymaga lezakowania w debie, co ucina
koszty.

Za nizsza cena nie stoi wiec nizsza jakos¢, a sprytniejsze rozwiazania technologiczne i specyfika win
biatych. Poza tym popularnos¢ win bialych w wyzszych klasach (nazwijmy to tak, zeby nie pisac¢ o
snobach i bogaczach) jest mniejsza, wiec i popyt oraz podaz sie réznig, co réwniez wplywa na cene.

A niech Ci na salonach pija czerwone, wiecej biatego dla nas!

2. Skoro wolisz biale, widocznie nie traktujesz wina powaznie

Zwrocites kiedys uwage na opisy win? Jesli tak, to pewnie zauwazytes, ze czerwone maja wszystko
najlepsze. Sa eleganckie, bogate, przemyslane, peine, wysublimowane... Ej, biate wino tez takie
moze by¢!

Bazujac na tych opisach, mitosnicy czerwieni postawili sie na piedestale - to ich wina sa
wielowymiarowe, warte odkrywania, ztozone... A biale wino moze by¢ co najwyzej lekkie i pijalne.
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Zrobienie dobrego biatego wina wymaga talentu (fot. depositphotos).[/caption] Jednak jesli wino jest
przyjemne do picia, nie oznacza, ze jest niepowazne. Sytuacje te ktos kiedys poréwnat do Oscaréw -
dlaczego nominacje przyznaje sie niezbyt wyrafinowanym dramatom, podczas gdy wybitne komedie

sa omijane? No wlasnie... A zrobienie pysznego rieslinga, albarifio i chenin blanc wymaga wielkiego

talentu. To nie sa tatwe rzeczy. Tu do tematu podchodzi sie bardzo powaznie!

3. Biale wina nie starzeja sie, dlatego sa niskiej jakosci

Ta argumentacja juz z gory jest skazana na porazke, bo starzenie sie nie zawsze jest warunkiem
wstepnym jakosci. Zawsze gdy styszymy to zdanie, musimy wzia¢ gteboki oddech. Tobie tez radzimy.
[caption id="attachment 7421" align="aligncenter" width="800"]
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Niektore wina biale réwniez moga dobrze sie starze¢ (fot. depositphotos).[/caption] Owszem, jest
wiele czerwonych win, ktére swoja najwieksza swietnos$¢ osiagna po dekadzie lezakowania. Jednak
wcale nie ma ich tak duzo. Duza czes¢ win czerwonych, podobnie jak biatych, pije sie jako wino
mtode. Maja by¢ swieze, z odpowiednim poziomem kwasowos$ci i owocowosci.

Jednak, jesli spotkasz opornego rozméwce, mozesz mu podrzuci¢ przyktady win biatych, ktore
starzeja sie dtuzej niz czerwienie.

« Rioja Bianco - hiszpanskie wino, ktére dojrzewa do 20 lat,

e Vintage Champagne - lezakuje ponad 50 lat,

e Pedro Ximénez - stodkie wino, ktére smakuje najlepiej po 30 latach, a moze lezakowac i
dtuzej,

» Bual Madera - spokojnie moze przeleze¢ 100 lat, a nawet i wiecej!

Sprawdz! Madera - nieSmiertelne wino ze slonecznej wyspy [caption id="attachment 7422"
align="aligncenter" width="800"]
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Niektore wina biale starzeja sie nawet lepiej niz czerwone (fot. depositphotos).[/caption] Oczywiscie
tekst ten nalezy traktowac z przymruzeniem oka. Wino powinno tgczy¢, a nie dzieli¢ i mamy nadzieje,
ze tak wlasnie jest. Czerwone, biale, r6zowe, pomaranczowe, ciche, musujace, stodkie, wytrawne...
To naprawde nie ma znaczenia! Grunt, by sprawiato nam przyjemnos¢. Karolina Mec (fot.

depositphotos)

Link do przepisu:
https://kuchniadladoroslych.pl/3-rzeczy-z-ktorymi-musza-sie-pogodzic-milosnicy-bialego-wina/
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