Grzanki z pasta sledziowa

8 DOrcii 40 minut +
porat oczekiwanie
5 minut
Skladniki

Liczba porcji: 6

3 filety sledziowe

4 Sredniej wielkosci ziemniaki
1 czerwona cebula

2 jajka

3 tyzki majonezu

1 tyzeczka musztardy

1 bagietka

pieprz
PRZYGOTOWANIE:

1. Sledzie zala¢ zimna woda i odstawi¢ na 30 minut. W miedzyczasie jajka wtozy¢ do osolonej
wody i ugotowac na twardo. Ostudzi¢ i obrac.

2. Ziemniaki doktadnie umy¢, wrzuci¢ do osolonej wody i gotowa¢ w mundurkach do miekkosci.
Ostudzic.

3. Cebule i ziemniaki obra¢, po czym pokroi¢ w mata kostke. Ugotowane jajka drobno posiekac.
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4. Sledzie wyciagnaé¢ z wody i osuszyé na reczniku papierowym. Nastepnie pokroi¢ je w bardzo
mate kawalki i potaczy¢ z ziemniakami, cebula oraz jajkami.
5. Do sktadnikéw dotozy¢ majonez i musztarde. Cato$¢ dobrze wymieszac. Na koncu paste

doprawi¢ do smaku pieprzem.
6. Bagietke pokroi¢ w kromki i wstawi¢ do piekarnika rozgrzanego do temp. 180°C. Piec ok. 5
minut, az sie zrumienig. Podawac z pasta Sledziowa.

Sprawdz tez! Zakaski do wodki. 7 sprawdzonych przepisow

Link do przepisu: https://kuchniadladoroslych.pl/grzanki-z-pasta-sledziowa/
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