Wino pomaranczowe staje sie coraz bardziej popularne. Cho¢ moze jeszcze na potkach
sklepowych go wyraznie nie wida¢, to w restauracyjnych kartach jest juz calkiem widoczne,
a w ciagu ostatnich kilku lat stalo sie ulubiencem w kregu smakoszy. Nazwa jednak potrafi
troche zmyli¢ - whbrew pierwszemu skojarzeniu nie jest to wcale wino zrobione z
pomaranczy.

Kolor i smak wina pomaranczowego moga zaskoczy¢, szczegodlnie tych, ktorzy dopiero odkrywaja
winiarskie szlaki. Tych bardziej dociekliwych z pewnoscia zaintryguja. Jednak bardziej
konserwatywni amatorzy win, przywiazani do klasyki, moga poczu¢ pewien niepokéj. Pewne jest
jedno, wino pomaranczowe coraz czesciej pojawia sie w debacie miedzy poszukiwaczami nowych
smakéw a amatorami klasycznych trunkow.

Tymczasem wino pomaranczowe to nic nowego - proces jego produkcji byt juz znany w
starozytnosci. Jednak w ciagu 20-30 ostatnich lat odzyt on na nowo i zaczat cieszy¢ sie duzym
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zainteresowaniem wsrdd wspdtczesnych winiarzy. Obecnie opiera sie gtdwnie na gruzinskiej tradycji
sprzed 6000 lat, gdy wina fermentowaty w duzych podziemnych naczyniach zwanych Qvevri (czyt.
kwewri).

Wino pomaranczowe - co to jest?

Niezupetnie biale, nie catkiem czerwone - wino pomaranczowe nalezy do swojej wtasnej kategorii.
Whbrew nazwie nie ma ono nic wspolnego z pomaranczami. Jest wytwarzane z biatych winogron przy
uzyciu tego samego procesu, co przy produkcji wina czerwonego. [caption id="attachment 4759"
align="aligncenter" width="800"]

Wino pomaranczowe powstaje z biatych winogron, ktére macerowane sa ze skorka (fot.
depositphotos).[/caption] Biate wino wytwarza sie z biatych winogron ttoczonych bezposrednio po
zbiorach, by usuna¢ skorki i nasiona - w ten sposéb powstaje klarowny sok do fermentacji. W
przypadku wina pomaranczowego sok maceruje sie ze skorkami, nasionami, a czasem nawet
todygami - to wlasnie proces maceracji ze skorkami winogron nadaje winu wyjatkowy i zaskakujacy
kolor, ktory kryje sie za jego nazwa. Podobnie jak w przypadku czerwonego wina, czas maceracji
moze by¢ rézny - od kilku dni nawet do kilku miesiecy. Wszystko zalezy od tego, jaki efekt chce
uzyskac winiarz. Im dtuzszy kontakt skdrki z sokiem, tym intensywniejsza stanie sie barwa. Wino tez
bedzie bardziej ustrukturyzowane i aromatyczne. Koncepcja wina pomaranczowego polega na tym,
by nada¢ winu biatemu tych samych cech strukturalnych, co w przypadku wina czerwonego.
Mozliwe, ze wino pomaranczowe bylo wlasciwie pierwszym rodzajem wina
produkowanym z bialych winogron. Gruzini, ktérzy jako pierwsi wykorzystali dzika winorosl do
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produkcji wina, fermentowali sok w amforach ze skdrkami i szyputkami wtasnie. Dowody
archeologiczne wskazuja, ze wykonano je juz w 6000 r. p.n.e.

Jak smakuje wino pomaranczowe?

Poniewaz wino pomaranczowe jest wytwarzane z szerokiej gamy odmian winogron, réznorodnos$¢ w
tym stylu jest naprawde ogromna. Na ogo6t jest kwiatowe lub cytrusowe, z nutami dojrzaltych owocéw
pestkowych i tropikalnych lub zi6t. Towarzyszy im czesto akcent jalowca i gorzkiej skdrki
pomaranczowej. Te bardziej utlenione wina charakteryzuja sie akcentami miodu i orzechow
laskowych. Wina pomaranczowe sa wytrawne, intensywne - z wyczuwalna tanina i goryczka.
Czasami ich smak zblizony jest do kwasnego piwa.

Do czego podawa¢ wino pomaranczowe?

Wino pomaranczowe ma wyrazisty profil, wiec bedzie pasowa¢ do réwnie odwaznych dan. Swietnie
komponuje sie z kuchnia marokanska, koreanska (idealne wino do kimchi), jak i japonska klasyka.
Dobry towarzysz do indyjskiego curry. Warto rozwazy¢ podanie wina pomaranczowego, gdy na stole
pojawiaja sie hiszpanskie lub meksykanskie tapas (przekaski) lub deska wyrazistych, dojrzewajacych
serow. [caption id="attachment 4757" align="aligncenter" width="800"]
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Wino pomaranczowe jest-wyraziste i intensywne z wyczuwalng taning (fot. depositphotos).[/caption]
Charakterystyczna cierpkos¢ i pomaranczowa gorycz sprawiaja, ze wino taczy sie z bardzo szeroka
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gama mies (réwniez z grilla) - bedzie dobre do kaczki (szczegodlnie w pomaranczach), wotowiny, a
nawet ryby z mastem cytrynowym.

Wino pomaranczowe podbija swiat

Duza cze$¢ win pomaranczowych jest wytwarzana w pétnocno-wschodnich Wioszech, wzdtuz granicy
ze Stowenia. Robi sie je z rodzimych winogron, w tym sauvignon vert, ribolla gialla lub pinot grigio.
Dluga tradycje wina pomaranczowego ma rowniez Stowenia, a doktadniej region GoriSka Brda.
Stowenska ,pomarancza” czesto podawana jest w wysokich szklankach, np. do piwa. W Stowenii
powstaje tez Motnik - wino dojrzewa w beczkach dezynfekowanych przez wedzenie zi6t (m.in.

rozmarynu, szatwii i lisci laurowych). ‘ Oprécz Wioch i Stowenii na przestrzeni
wiekow réwniez Grecja oraz Rumunia zainspirowaly sie gruzinskimi winiarzami i przyjely ich
technike dtugiego macerowania biatych winogron ze skdrka. Z kolei we Francji region Jura znany
jest z Vin Jaune i Cotes du Jura, z ktorych oba sa wytwarzane w podobny sposob jak wino
pomaranczowe. Popularno$¢ wina pomaranczowego rosnie. W Europie to m.in. Niemcy, Austria,
Hiszpania, a nawet Polska wytwarzaja bardzo dobre wina pomaranczowe. Jednak nie tylko Stary
Kontynent ozywit ,pomarafczowq” tradycje. Nowy Swiat réwniez sie przytaczyt - w USA, Kanadzie,
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Australii, Nowej Zelandii powstaje coraz wiecej tych charakternych win.
Bukowski (fot. depositphotos)

Link do przepisu: https://kuchniadladoroslych.pl/wino-pomaranczowe-co-to-wlasciwie-jest/
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