KUCHN

DLA DOROSLYCH

Mietowa lemoniada z ginem

E‘ 4 vorcie 5 minut +
pora) oczekiwanie
Skladniki

Liczba porcji: 4

5 galazek swiezej miety

2 cytryny

4 tyzki cukru trzcinowego
1 1 wrzatku

100 ml ginu

kilka kostek lodu

PRZYGOTOWANIE:

1. Miete doktadnie optukac, po czym oderwac listki i wrzuci¢ do dzbanka. Zala¢ wrzatkiem i
odstawi¢ na 10 min. Nastepnie wsypac cukier i wymieszac, by sie rozpuscit. Odstawi¢ do
ostygniecia.

2. Cytryny starannie umy¢, po czym z jednej wycisnac sok i wla¢ do naparu mietowego. Druga
cytryne pokroi¢ w plasterki i wrzuci¢ do dzbanka.

3. Do lemoniady wlaé¢ gin i wrzuci¢ kostki lodu. Wymieszac.

Sprawdz tez! Nie tylko z tonikiem. Poznaj 8 pysznych koktajli na ginie

Link do przepisu: https://kuchniadladoroslych.pl/mietowa-lemoniada-z-ginem/
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