DLA DOROSLYCH

Sernik waniliowy z tequila na owsianym
spodzie

12 vorcii 40 minut +
porg oczekiwanie

—

z tequila
Skladniki

Liczba porcji: 12

150 g ptatkow owsianych btyskawicznych
2 tyzki miodu

60 g masta

500 g mielonego twarogu

1 szklanka gestego jogurtu naturalnego

szklanki cukru

1 tyzka esencji waniliowej
2 tyzki zlotej tequili

7 tyzeczek zelatyny

70  ml goracej wody

owoce sezonowe do dekoracji
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PRZYGOTOWANIE:

1. Spdd tortownicy o Srednicy ok. 22 cm wyscieli¢ pergaminem. Masto roztopic i potaczy¢ w
misce z platkami owsianymi oraz miodem. Gotowa masa wylepi¢ dno przygotowanej formy,
lekko dociskajac ja tyzka.

2. Zelatyne rozpusci¢ w goracej wodzie i ostudzi¢, po czym wymieszaé ja z jogurtem naturalnym.

3. Twardg utrze¢ za pomoca miksera z cukrem. Mieszajac, dodawac esencje waniliowa oraz
tequile. Na koncu wmieszac¢ jogurt z zelatyna.

4. Przygotowang mase przela¢ na spdd w formie, wyréwnujac wierzch. Sernik wstawi¢ do lodowki
na kilka godzin, by catkowicie stezal. Przed podaniem wierzch udekorowaé¢ owocami
sezonowymi.

Sprawdz tez! 7 pomysléw na ekspresowe stodkosci bez pieczenia (fot. depositphotos)

Link do przepisu: https://kuchniadladoroslych.pl/sernik-waniliowy-z-tequila-na-owsianym-spodzie/
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https://kuchniadladoroslych.pl/7-pomyslow-na-ekspresowe-slodkosci-bez-pieczenia/
https://pl.depositphotos.com/

